


ENSALADA DE PALMITOS CON MAYONESA DE CÍTRICOS.

CREMA VICHYSOISE CON VIRUTAS DE JAMÓN.

CARPACCIO DE SALMÓN MARINADO.

ENTRECOT DE TERNERA A LA PIMIENTA (+3€ SUPLEMENTO).

DORADA EN SALSA VERDE.

RISSOTO DE VERDURAS.

TARTA BROWNIE CON SALSA DE CARAMELO.

TRILOGÍA DE HELADOS (VAINILLA, FRESA Y CHOCOLATE).

PROFITEROLES DE NATA CON SALSA DE CHOCOLATE.

PRECIO POR PERSONA: 21.50€ (IVA INCLUIDO)

EL MENÚ NO SE PUEDE COMPARTIR.

NO INCLUYE BEBIDAS.

LOS SUPLEMENTOS, SE SUMAN  AL PRECIO DEL MENÚ

MENÚ 
SITGES



ESPÁRRAGOS CON JAMÓN.

CREMA DE CALABAZA CON CHIPS DE BONIATO.

BOQUERONES EN VINAGRE CON AJO Y PEREJIL (RACIÓN).

LOMO DE BACALAO, SALSA ROQUEFORT (+2€ SUPLEMENTO)

ARROZ CON VERDURAS.

CONTRAMUSLO DE POLLO DESHUESADO AL LIMÓN.

BANANA SPLIT.

NARANJAS EN RODAJAS CON MOSCATEL.

BIZCOCHO BLANCO DE LA ABUELA CON SALSA DE CHOCOLATE.

PRECIO POR PERSONA: 21.50€ (IVA INCLUIDO)

EL MENÚ NO SE PUEDE COMPARTIR.

NO INCLUYE BEBIDAS.

LOS SUPLEMENTOS, SE SUMAN  AL PRECIO DEL MENÚ

MENÚ 
ANTEMARE



ENSALADA CON QUESO DE CABRA FRESCO.

SOPA DE MELÓN.

VERDURAS EN TEMPURA CON SALSA ROMESCO.

MAGRET DE PATO A BAJA TEMPERATURA CON PATATA

CALIU Y SALSA DE CHAMPIÑONES (+4€ SUPLEMENTO).

ARROZ CAMPERO.

”PESCAITO” FRITO (RACIÓN).

MACEDONIA DE FRUTAS.

CREMA CATALANA CASERA.

PANNA COTTA.

PRECIO POR PERSONA: 21.50€ (IVA INCLUIDO)

EL MENÚ NO SE PUEDE COMPARTIR.

NO INCLUYE BEBIDAS.

LOS SUPLEMENTOS, SE SUMAN  AL PRECIO DEL MENÚ

MENÚ
AQUAMARE
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